DK’ES %mp@s

Restaurant

Menu Chef d’(Euvre
Mars / Avril 2024
46,00 € / TTC

Prélude

Déclinaison de betteraves multicolores.

Chiffonnade de truite marinde, foast de carorte aux doe épices, crdmens de petlt pois.

Terrine ovientale fopon chouy farcie.

Sntermade

Filet de merti, créwe de fenouil, signons rédtis st sel, polenta snackée,
Seapinne cle vedeille grillde (Tafis grillé /vigan), cvémens de eourge, coco cumin, lnguine,

Ciite de coclm des momagnes de {Aveveon fagon iber, fenonil braisé a Dovange, pommes de tevve gresailile.

il

Liy pomme carame! ef som craustiffons Sarrasin,

Eniremer chocolar noir et grevade.

Le Mymiphéa (Dessert simrature) - mousse piire, ganache chocolar blane o combava ef crowsiillam
prating . flotant sy wie gelée de liguewr de swrean



